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La tercera versión del 3er Concurso del Sabor Innovador de la Carne 
de Cerdo finalizó con éxito en el Club Los Lagartos de Bogotá. 

Los finalistas del concurso prepararon innovadoras y exquisitas rece-
tas con carne de cerdo. Además compartieron con participantes de 
diferentes regiones del país y tuvieron la oportunidad de recibir prác-
ticos consejos de los jurados. 

Aunque inicialmente se tenía previsto seleccionar 4 finalistas por cada 
categoría, las recetas presentadas cautivaron tanto a los jurados que 
decidieron seleccionar 6 finalistas de la categoría profesional y 5 de 
las categorías estudiantes de gastronomía y aficionados. 

Los chefs Harry Sasson, Bernardo Gómez y Luis Forero fueron los en-
cargados de definir la receta ganadora de cada una de estas categorías.

• Profesionales
Camilo Ramirez Barragán, Bogotá
Rosa Helena Macia, Manizales
Ronald Callejas Reuto, Bogotá 
Michel Gúzman Durango, Bogotá 
Aníbal de Jesús Carvajal, Medellín
Juan Federico Rojas, Bogotá 

• Estudiantes 
Jimmy Sánchez Muñoz, Cali
Jhon Gómez, Popayán 
Jhon Fredy Gonzales, Pereira 
Xiomara Martínez, Cali
Lewis David García, Cartagena

• Aficionados
Diana del Pilar Montenegro, Bogotá
Lucía Beatriz Jaime, Bucaramanga
Gloria Mercedes Díaz, Medellín
Fabiola Vásquez, Bogotá 
Ana María Santos, Bogotá

En la categoría de profesionales el ganador de un viaje a 

Madrid, España, para asistir al Salón Internacional Club de 

Gourmets 2012, del 5 al 8 de marzo de 2012, fue Camilo 

Ramírez de Bogotá, quien preparó de entrada Lomo de 

cerdo tika massala con chutney de cerezas, coliflor asado 

y raita de cebollas y como plato fuerte Tocino de cerdo 

crispy con papa criolla crocante, emulsión de aguacate y 

albahaca y reducción de ciruelas, soya y agraz.

En la categoría de estudiantes de gastronomía, la ganadora 

de  un curso de carnes en la Escuela Gatos Dumas de Ar-

gentina fue  Xiomara Martínez de Cali con su preparación 

Bondiola de cerdo en salsa de poleo.

Finalmente, en la categoría de aficionados la ganadora de un 

viaje para dos personas, 3 noches - 4 días a Lima, Perú, uno 

de los principales destinos gastronómicos de Latinoamérica, 

fue  Ana María Santos de Bogotá con la preparación Bota de 

pierna rellena de ricolta envuelta en hoja de plátano.

La Asociación Colombiana de Porcicultores – Fondo Na-

cional de la Porcicultura felicita a los 16 finalistas de con-

curso y agradece a todos los patrocinadores que apoyaron 

la tercera versión del Concurso del Sabor Innovador de la 

Carne de Cerdo.
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Agradecemos a todos nuestros patrocinadores por el apoyo brindado en la 3er Concurso del Sabor Innovador.


